
   

RS – Temptation 

Vinho Rosé Doce 
TOURIGA NACIONAL – MOSCATEL DA ALEXANDRIA 

 

Características 

Graduação: 11,3% Alc. Vol. 

Acidez total: 5,8 g/L Ac. Tart. 

Açúcar total: 45 g/L 

 

Notas de prova 

Brilhante de cor rosa pétala. Aroma típico a Moscatel com 

ligeiras notas de frutos vermelhos que lhe dá vivacidade. 

Corpo elegante adamado e com o carácter ácido da Touriga, 

harmonioso com longo final de boca onde se conjuga a 

doçura e aroma com a frescura que persiste. 

Consumo 

Maturação/Estágio: Estágio em garrafa em ambiente 

controlado na cave. 

Conservação: Garrafas deitadas em ambiente de humidade 

60-70% e temperaturas de 15ºC (+-2). 

Consumo: Consumir de preferência até 2 anos após o 

engarrafamento. Servir à temperatura de 6ºC (8ºC). 

Gastronomia: Excelente como aperitivo ou início de refeição 

com entradas diversas e picantes. Acompanha bem queijos 

de meia cura ou aromatizados de ervas, marmelada ou 

compotas. 

Dados logísticos/Contactos 

Capacidade: 0,50 Litros 

Nº de garrafas por caixa: 1 garrafa 

Código de barras-Garrafa: 5603916134019 

Tlf. (+351) 239914278 

adega.rama@gmail.com 

rs.ramaeselas@gmail.com 

www.adegarama.pt 

www.facebook.com/Adega.Rama.Wines 

Descrição 

Região: Beira Atlântico 

Classificação: IGP – Indicação Geográfica de Produção 

Produtor: J.Rama Lda. 

Ano: 2014 

Casta: Touriga Nacional (85%) e Moscatel da Alexandria (15%) 

Vinificação: As uvas de Moscatel foram desengaçadas 

manualmente e fez-se maceração pelicular a frio, obtendo-se 

posteriormente o mosto por escorrimento estático; para a 

Touriga Nacional «Bica Aberta», com fermentação do mosto 

rosado em pipa avinhada de 300L em camara frigorifica com 

temperatura controlada e trabalho do vinho «sur lies fines». 

Posteriormente procedeu-se á conjugação do mosto e do 

vinho para se obter o Vinho Rosé Doce. 

Engarrafamento: Maio 2014 

Produção: 1000 
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