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Mundus Escolha Tinto

Vinho Regional Escolha Tinto
Red Wine Escolha

Lisboa
Lisbon

0,75L
750ml

Syrah | Alicant Bouschet | Aragonez

Fermentado em cubas de inox & temperatura de 26°C e com
maceragao durante 10 dias.

Fermentation process at 26°C temperature in stainless steel vats,
with a 10 day maceration period.

Teor Alcodlico / Alcoholic Degree: 13,5%
Acucares totais / Total Sugar: < 5 g/L

Garrafas por caixa / Bottles per box : 6

Caixas por palete / Cases per pallet : 88

Caixas por fiada / Cases per row :11

Peso por caixa / Weight per case (kg): 8,48

Caixas por contentor / Cases per container (20"): ~2550

Organoleticamente pode ser descrito como um
vinho de cor vermelho intenso, com aroma a frutos
silvestres (amora, framboesa) e com ligeiras nuances
a madeira, sobressaindo a de cerejeira. Temperatura
de consumo 16°C a 18°C. Acompanha bem pratos de
caga ou carnes grelhadas.

From a sensory perspective, this wine may be described as
having an intense red colour, an aroma of berries
(blackberries, raspberries) and light nuances of wood,
especially cherry wood. Serve to temperature 162c to 18°C.
Ideal with dishes of game or grilled meat.
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